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Quelgues articles de presse gui illustrent nos
actions



PENDANTLECOVID19:
Operation "sauvez-nous le jut’

« SAUVEZ-NOUS LE FUT » : 3 BRASSERIES DES ALPES-MARITIMES
BRADENT LEURS BIERES

TOPICS: ALaFit Alpes-Martimes Brasserie Des Ligures Craftezur Growler Lawra Olier  PACA

Yrag

Avant le second confl
Is la fermeture administr
erclaliser les fits de

brasseurs avalent refalt leurs stocks.

estaurants, qul s'éemlse; n'a pas permis de

eter 7 Les brasseurs sé m Ul WTRC

Trois brassenes artisanales des Alpes-Maritimes : C

B

ur & Antibes, A la Fiit & Cagnes-sur-Mar &t la
Brasserie res b Pedle arganssent une vente de bidres en Wrad, o8 week-end. L'opération anti-
gaspi baptisee 5 us le fiit se tiendra los vendredl 26 et samed| 27 mars, de 10h & 18h30
chez Craftazur, au 165 rus des Cistes & Antibes. Les amateurs de bigres pourront choisir parmi les
bigres das trois brassenies présentes celle quils souhaiteront emporter chez eux

aes Li

ez-m

ionnée en fili sont inexistants avec la fermeture des bars et
nements A I3 reocuverfure en juin X020 nous awvions

meture suivante

Absence e VSIS SUr I récuverture nous (388 Présager que

Tt vont étna glestings & tre oetruits » , expliquee Laura Olier. dirigeante de |3 brassene Craftazur

= Las débouchés pour 1a bigre con
restawants of Fanm

dure beaucoup frop longtemps
nos

Plutde que de détruire, les trois brasseries ont décidé de unir et de proposer un format innovant
= MNous allons les proposer en Consommation directe au CoRsomman A prix cassd Nous le
proposions deid sur fes marchés de Nog! 2020 en pression 4 emport avons décidd de réiténer
lexparience & pus grange echella Mous remplissons directemsnt 4 13 Dirause les confenants des
cliends ou un growler de ] Witres, que les gens emportent ent ensuite
consommer feur bigre pression dans fes 3 jours =  précise Laura Oller. m

Prés de Nice : Opération "Sauvez-nous le flit} des
brasseurs vendent leurs biéres d pe x!

25 MARS 3021

Bores Lo Fermetune des bars, les brassewns ont du mal & doouler leurs stocks de fits de Blire. Trols brasserles ansnbentes
organisent une vente de bidre directement au i

ik FarTretrs B DO L PETISUrantd O coishe O L0 O SENIGINE OUEE bieh Gid dagRT. L Braleurs B8 retienant v B
stock important de flts sur Les bras.

Trois brasseurs de Lo Obte dknar se sont. donc unis pour Lanoer une opération anti gaspilloge intitulds * Sauvesz-nouws Le fit .

ML VB B S0 SORMNANT
= On irvite Les gens & venir ovec beur contenant, ke misus étont o bouteille en verme mais $7ils viennent avecun jerricone on les
senvirn quard méme =, 'omuss Romuold Gourlot, gérant de Croftoewr, Cune des trods brossernies portcipantas.

Ulhvbnemend aurs Lieu LS 26 &t 27 mans 2021 de 10h & 18h dand sa brassene Santbes [Alpes-Manitimes) e réunira également
List brnsseries A la At de Cognes-sur-Mer ot La brasserss des Ligures de Pellles. Toutes trois font partss de Dassociation des
brosseurs indépendants des Alpes- Maritimes.

® Touwt crle repriSents un peu notR monsdes de foncionner, on Santraide. C'est toujouns plus sympa de foire (0 1ous
ensemble &, confie Romuald Sourlet.

Uovantoge de ces trois brosseries prisentes cCest quil y ouro du choix dors Les bidres disponibles. A noter tout de méme que
oelle-d devra dtre conrsomimde ropldement, dons Les trols & sept jours sukvant Le produit.

Uk e o SoUBNI lea braaseurs
Le torif proposi est tris ridduit, outour des & be Ubre ou moing. e quoi foire une bonne affaine tout. en cidont ces jeunes
entraprises 44 peing trots ans.

= Nog socidnde deant Urde récentes, il nous est difficile de prouver une rdelle baisse de chiffre doffaine & couse du Cowid - 19, o
qui nous empdche d'obtenir des aides de UEtat », explique Le glrant de Lo brasserie.



PENDANTLECOVID19:
Operation "sauvez-nous le jut’

Des brasseries azuréennes vont écouler leurs biéres a prix
cassé

AN

o - CRAFTAZUR

: o fa
: ] (hitps:/tribuca. netimoipiclures/2021/04/20210414092935-sauvez-leur-le-fut-web.jpg)
Les brasseurs azuréens doivent écouler leur biére pression.

Life Style (detente)
@ Mercredi 14 avril 2021 a 09h21

L'opération Sauvez-leur le fiit est reconduite les 16 et 17 avril afin d'aider trois micro-brasseries pénalisées par
la crise a écouler leur stock.

La biére nsque de couler a flot & Antibes les 16 et 17 awril, dates choisies pour la deuxiéme édition de Sauvez-leur le fiit. Aprés le succés de leur premiére
opération qui avait permis de sauver 500 Litres de biére artisanale, les trois brasseries Craftazur 4 Anfibes, A la fiit 8 Cagnes-sur-Mer et La brasserie des
Ligures & Peille, réitérent la mission de sauvetage.

L'objectif de I'événement : &couler la biére en fiits laissée sur le cameau suite a la fermeture des bars et restaurants ainsi que I'annulation des manifestations.
Les brasseurs ont décidé de s'unir pour vendre leur production a prix cassé et ainsi éviter la destruction de plusieurs milliers de liires de biéres.

Les amateurs de biéres pourront venir avec leurs contenants et choisir parmi les biéres pression des trois brassenies celles quiils souhaiteront emporter chez
eux,



NOS BIERES

Craftazur

Pour 'amour du houton

Cride e 2018 par Komuald Gourlot '« Laera Oler,
la bBrasserie antiboise Craftazur sst addict au hou-
Mon, = & v en @ feamonm dans aos bides, expligue
Viscent, qui a rejoint Faventure en mal £les soi!
amitres, fifdes. « & découvtir ; les quatre récir-
rents (comme la anche Gogi Hibisous ou 'ambrés
peve die Tonka) of les éphémitres, Mandarina Session,
Craftali el la Sunset IPA, aver ses six (T) varaes de
haublen,

Avec du houblon sauvage pour Craftazur

Romuald et Laura sont ingénieurs de formation, Et ont, eux
aussi, choisit de brasser, Mais ils en ont fait leur occupation
principale depuis 2018, apres avoir commence & brasser chez
eux. en amateur, ‘On avait envie de créer quelque chose de nos
mains, La biére. cesl un produit qui se parlage, qui accompagne
de grands moments_. Je trouve ¢a super de se dire gua notre
echelle, on a participé & rendre ce momenl mémaorable’,
explique Laura, Blanche a la baie de goji et hibiscus, ambré a la
fave de tonka, & la purée de mangue et 4 la noix de coco
torréfie.. Et méme au houblon frais, sauvage de Sophia Antipolis,
i sirme hien braccar dac hidras difdrentas O sceaia da faire

)

Tigemetn, comiconsaesho ppingnoisslssses la s ur-eugrardeb e, i 3 s et s e s 1 Fosua e famB 195
I
i AN Koisajess, Craftazur, Lo Grand Barb: & Anlibes, d'avtes brasseurs ont posd jeurs s = b

des choses avec beaucoup de houblon, pourquol pas des fruits
ot des epices,

Au niveau des atiquettes, on en a deux trés speciales qui nous
tiennent & cozur, qui onl élé créées grace & une intelligence
artificielle. On est a Sophia Antipolis, lantre de la tech, On vient

aussi du monde des technologies, cest un peu comme si la

boucle était bouclée,.”
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PENDANTLE COVID19:
les BBoxes solidaires

Eien bravseuns indipendanty anureens ont déccs dite solid snes faoe 5 la crive

CES BRASSEURS INDEPENDANTS AZUREENS ONT DECIDE DETRE $OLIDAIRES FACE A LA CRISE
Par CEDRIC VERANY everamimonscomain me
Le 1504 3 15659 + MGT 15043 1603
Meuf brassenrs indépendants des Alpes-Maritimes ont décidé d"umir Jeurs foroes pour propaser i la livraison des caisses de bitres variées cf metire en svant beur savoir-faize Jocal

‘Comsompoer bocal ce qu’on mampe, <"est impartant pour besucoup en temps de crise. La formude peut 5" appliuer i ce que I'om boit (aves modérticon). Cest ce qu'espine I'sssocistion des Brasseurs Indépendants des Alpes-Maritmes (BIAM) en mmagizast |a B-Box : B conume higre, pour
définir cette boite qu renferme 24 bouteilles de boeres differentes mans toutes braseses dans les Alpes Mantimes . bnstoire de favoriser |'apéro locavors.

Tls sont neuf & faize partie de I'aventure: Brasserie Berroiss i Berre Jos Alpes ; Brasserie de Comis & Saint. Martin Vésubie; 1a Monégasque Bhue Coast Brewing, brassée 3 Mice: Brasserie La Mentounase 3 Menton ; Brassesie Craftarur  Antibes; Brasserie i ba fit & Cagnes sur mes; Backyard
Brews Brewery & Valbonse : Kamows Brewery i Iiola ¢t 1a Brassene des Lipares 3 Peille

EN LIVEAISON OU EN RETRAIT

“Beaucoup de brasteries ne vivent qu 'avec bif commandés des restmsnants. Powr elles, Lr fifwafion qué mous rrvirsons asf wee colasimphe dooncmigue”, témosgne Edwards Dally, de 1a Brastene du Comté.

Son enfreprise, & Saizt-Martin.Vésdhie, continne de fonctionner malgré le confinement. 1 se fait le peste-voix de foute mme communauté professionnelle que la crise o'épargnera pas

L'sdée de cette bax est dons toute simple pous soutenis |'éconamie locale: prendre ne buite, y glisser 24 bouteilles de biéres de 33 ¢ représentant une sélection de foute Ia production des brasseries du dépastemsent: blondes, ambrées, blanches, brunes, TPA
Et vendre le pack 60 euzes, en lnvmasson ou en retrait. Touses les équipes des différenbes enseignes metient 1 main & la pite powr gamar les caisses ef les e

Prés de 200 boxes se sont vendues en une semaize. De guoi supresdre ot donser be sourire sy professionmels qui ont profivé du lundi de Phgues pour confectionner 200 wuires bexes.

“Dianz motre miliew, &l n 'y a pas de concrrnimes comme on pourrait [e croire, iy a beauconp J ‘entraide, on 2o dépanne sowvenr lez ung, les awner, ¢ exr comme ga g ‘eaf veme | 'idde de e box”, contines Natasha Frout, qui 4 laneé la marque Blie Coast matallée & Saint-Tadore depugs trods ans.

"IL VA Y AVOIR BEAUCOUP DE CASSE!™
“Catta infiiative, ¢ st une fagom de frine décoanrir fout | 'art d la brazrerie artizamale des Alpes-Marinme”.
Un secteisr en plein essor ces dermitres asmées dans be dépastement Et qus espéne que 1a erise ne i eoupera pas les ailes.

“Le syndicat national principal des brasseurs artisans o fait des propasitions pour la mise en place de mesures rapide pour la sarvegarde des 1 500 brazseurs ariisans car la situation st iés crifigue avee des brazseries qui sonf actuellement a I'arnét fotal, des situations fimancidnes réz
compliguées fuste avanr la soison ertivale qui £ smonce merese”, asqure Edwards Dilly "7 va y avoir beameoup de casse dans nome secreur | Nows devons done nows unir of freaner des selurions pour maintendr nome acivisd”.

SAVOIR +

Pour commander &5 boxes, il fart s2 rendre sur le site Wi Ham-Doutique 1.
1 e2t em possible ensuite Je retirer, +n deive. $a commande dans certaines brassenies, ou de se faize livrer dass de nosheesses commuemes des Alpes-Maritimes



TEMPETE ALEX:
la. solidarite entre brasseurs

Dossier : Lo nouvelle éco: comment le coronavirus bouleverse I'économie

La nouvelle éco : une biére solidaire pour la Brasserie du Comté a
Saint-Martin-Vésubie

Jeud B ocwdds 2020 8 0008 - Par Matniide Boaducrel, France Bacu Azur

@ Saint-MartinVesubie

000

A Saint-Martin-Vésubie il y avait aussi une brasserie indépendante : la Brasserie du Comté, qui a
été détruite par l'inondation. Pour aider, la BIAM (association des Brasseurs Indépendants des
Alpes-Maritimes) lance une biére solidaire : la "Comté sur nous”.

APPEL AUX DONS

f‘{.

AN
COMTE SUR NOUS

La bigre "Comté sur nous”, c'ast une initiative de la BIAM, une association qul regroupe 13
brasseurs indépendants des Alpes Maritimes. Sept d'entre sux vont brasser une bigre solidaire
pour récolter des fonds pour la Brasserie du Comté, qui se trouvait & Saint-Martin-Vésubie et a été
complétement détruite par linondation,

L'zssocmiion des Brsseurs iscépendanis des Alpes Marimes [aroe une et soldars pour ia Brassere du Comas © R Franos

HLAM (Rraszours Indépendants ooz Aipos Martemos)

Un peu de fumée s'échappe de |2 grande cuve de métal quand on souleve son couvercle, Dans
C8 LANK. VOUS 3VeZ une bigre guion a commence 4 brasser je 28 septembre’, explique Estelle
Lopez, Towt ga, ce sera la Comie sur nous.”

Lo cunves e Iy Brassere Baroe, & Bere des Apes & Radio Franoe - Mathice Bouguerel

Une solidarité trés forte entre brasseurs indépendants

Estelle et Laurent Lopez sont les fondateurs de la Brassens Bemoise & BerreJes-Alpes, & une
vinglaine de kilométras de Nice. [ font partie des sept brasseurs qui vont produine 1a "Comté sur
mous”, Une évidence pour eux car Estelle et Laurent connaissent bien Edwards Dilly, be fondataur
de la Brasserie du Comté,

Quand Estelle a vu & la télévision les images de Saint-Martin-Vésubie dévastée, elle a tout de
suite appelé Edwards. C'est lui qui lui a appris que les salariés de la micro-brasserie avaient pu
s'enfuir & temps, Mmais que les locaux avalent &té balayés.

Esheie o1 Lsifernt Lopes, BRsieus oe b Brasens Bermoise © Rt France - Matrilde Bauguersl

"On est fous les deux irés aftacheés 4 natre vallée’, raconte Estelle, "Lui 5 ks Vesubie et nous 4 i
valiée du Failion. Foroément, on & pensé que ¢a auralt pu nous armver aussl... Donc on s'est ait
quiil fallait vraiment gu'on fasse qualque chose pour les sider 4 réconsiruine. ”

Une biére solidaire, produite par chacun des sept brasseurs

Sur leur conversation WhatsApp, les 13 brasseurs de la BIAM ont donc tout de suite cherché une
solution pour aider la Brasserie du Comté, Laura Oller a fondé la micro-brassene Craftazur 3
AntiDes avec son compagnon Romuald Gourlot,



Laura Cder &2 Romuald Gouriol, fondateurs os |a micr-brasser “Crafasur & Radio France - Mathide Eougeerns)

On s'est dit quil falaR quion fasse oo quion sait fave de misw - de i3 bigre”, raconte-t-elle, Tlast
Romusid, qui aime bien las jewx de mots, qui 3 trouve e mom “Comts sur nous”. Bt on s'est mis
d’zccord sur une recette que tout le monde allalt brasser - une bigre blonde, faible en slcool pour
QuE ¢ pIEIse SU MaxTuT as monds,

Les fournisseurs participent aussi a 'opération

Powr récupérer le maximum de fonds pour la Brasserie du Comts, les brasseurs de la BIAM ont
également fait appel & leura fournisseurs. O leur 3 damands 5 pouvaient nows fouwnir
gratuitsmant las matidres premidres, le malt, les bouteilles et ils ont dit ow’”, expligue Laura Oller,
IL'sgence de commumication de /3 Brassevie du Comis 3 aussi (31t gracieusement les designs des
atigusttes.”

COMTE SUR NOUS

ENSEMBLE AIDONS LA BRASSERIE DU COMTE

BEASSEURS INGEPINOANTS
AR TIME S

La micro brassene Craftazr 3 Antibes & Radic France - Mathilde Bouguess

Parmi ces fournisseurs, il v a La Malterie du chateau, la plus anclenne malterie de Belgique. Son
directeur général, lean-Louis Dourcy, n'a pas hésité 3 participer 2 'action de solidarité de |2
BIAM.

“Wous svons proposs de fourmir et liveer gracisuzsment le malt. ls houbilon st les levunes ", détaille-
tl, Clest bien normal guand on voit 'un de nos ciients dans wne telle situation. Cest [a grande
famille des brasseurs indépandants |

Le= bénéfices vont servir & trouver, temporairement, un nowveau locsl pour la Brasserie du Comts.
Jusgu'a ce que, dans quelgues années. elle pulsse se réinstaller & Salnt-Martin-Vésubie.



LES FESTIVALS
Réversible - Nice Matin en Septembre 2021

REVERSIBLE
> EDITO

DE STEPHANIE AUGIER

Cest avec une grande fienté que je wis
chargée d'organiser 'dvénement Réver-
sible au sein du Groupe Nice-Matin. Mon
objectif est simple : créer un rendez-vous
annuel aver nos productevrs, créateurs
el entrepreneurs locaux,

L'ECOLOGIE
AU QUOTIDIEN

REVERSIBLE : 'EVENEMENT

FCO-RESPONSABLE DE LA RENTREE

> 11 & 12 SEPT.
A NICE-MATIN

La crise sanifaire que nous traversons
depuis deux ans n'a fait que renforcer

nos convictions et Penvie de mettre en Siege de Nice-Matin,

lumiére nos acteurs locaux engagés. En 214 bd du Mercantour i Nice.
tant que média local, il est de notre Entrée fibre.

devoir de soutenir notre temoir et de pro- Pass Sanitaire obligatoire.
poser une rencontre entre les actewrs et

les consommateurs, Car |a crise nous a Réversible -De 10 ha 18 h.
rappelé durement combien il est urgent

de corsommer « local » ou « made in Nice Beer Festival -De 10 h a

20h 322 heures le
Prix de la biére : 3€pour 25 d

France » et d'accompagner tous (es pro-
fessionnels qui travaillent chaque jour
pour répondre & nos besoins.

et 1,50 €pour 12,5 «l. Eco-
Réwersible, est aussi un événement qui Gp 1€. .ms
inspire le respect de notre environne: sur ﬁhﬂ.’)ﬁ.ﬁ'
ment. Au travers d'assoclations locales, Preuve d'age majeur requise
" atediers et & animations ludiques, nous alentrée.
invitons, petits et grands & s familiariser
avec e tr, le recyclage, et les gestes éco- Parkings 3 proximité. Tram figne 2.
responsables du quotidien. Bus n'D et 10, amét Palais Nikaia.

La nouveauté de cette année, C'est de
Créer deun Svenements en méme temps
sur un méme bew. Nous sommes ainsi
heureux dunir nos forces avec celles de

w Ritversible » : C'est le nom d’un supplément

mensuel sur le théme de 'écologie au quotidien

Lancé par Nice-Matin en juin 2019. Mais C'est
manifestation é

sibge de Nice-Matin, Sur les stands : les fruits et
Iéqumes des maraichers maralpins, les créations
des antisans locau ou encore des piéces vintages

entore les parties de pétangue ! EL Coté restaura
tion : foodtrucks locaux et, surtout, Féte de la bigre
flire cidessous).. Ny aura wiaiment l'embarras du

['Aggatiation des Brasseurs Indépendants  awssi le nom de cette ECo-Tespon- incontournables au cceur du vide-greniers ! «choix pour trouver son bonheur !
Apes-Maritimes of astocier [ Féte  sable qui se tient au siége de notre journal 3
Oe la biére artisanale & ce grand week-  Mice les 11 et 12 septembre. FERME m PETANQUE... L'an passé, 'événement avait di étre annulé &

end fessif, cause du Covid et, en 2019, pour la premigre
édition, la canicule avait joué les trouble-fates. Pri
de 5 000 personnes avaient néanmoins brav
températures extrémes. Alors jamais deux
trois... Cette fiois, c'est 3 bonne |

Economie locale et cinculaire, produits frais ef de
seconde main, artisanat bocal ef Circuil-Court, tous
les ingrédients pour devenir un citoyen rr:spc:rlsa
ble, concené et engagé sont réunis sur le site du

Plus d'une centaine d’exposants vous aideront &
e consommer grace 3 des ateliers, des anima-
tions, des espaces de vente et méme une ferme
pédagogigue ! Sans oublier Fanimation rmusicale ou

La premiére édition du Nice Beer développée que celle du vin... Vous
Festival devait se tenir fin 2019, e POWITET famats frouver dars e vin
puis en mai 2020... Un Covid plus cette diversité de notes : florales, frui-
tard, les brasseurs des Alpes-Mariti- tées, épicées, herbacdes, résineuses,
mes lancent enfin leur fite de la dagrumes._. »

biére locale aux cités de 'événe-

ment Réversible 3 Nice-Matin. Une multitude de golts que I'on con-

# Cest le but méme de |'assodiation
(des Brassewrs indépendants des
Alpes-Maritimes, BIAM) : promouvoir
(3 biére artisanale qui est en plein
développernent s, présente Romuald
Gourlot, président de BIAM et gérant
de Craftazur, microbrasserie antiboise

DES BRASSEURS
COMPLEMENTAIRES

Le départernent compte, en effet, une
wvingtaine de microbrasseries conire
une dizaine il y 3 dewx ans 3 peine.
Parmi elles, une quinzaine fait partie
de Fassociation et huit seront présen-
1es ce week-end du 11-12 seplem-
bre. « (st important pour nous que
e festival soit créé par [es brasseurs
eu-mémes & non par des cavistes ou
des grosses mangues comme cela peut
étre le cas dans Fautres régions. Cest
une fierté pour NOUS de proposer cette
féte comviviale, de rencontrer les gens,
de lewr faire godter nos bigres et de
leur expliquer notre savoir-faire

local » Pour cela, les brasseurs se sont
concertés afin o offrir au public un
panel de saveurs différentes. = Cer-
tains font de L biére plus traditionne-
lle, d"autres proposent des godts plus
originauwe. On 3 tous une identité forte
et cela nous rend complémentaires.
Wous ne frouverer pas vingt blon-

des._. », sourit le gérant de Craftazur,

Une complémentarité qui se retrouve
& tous les niveaux puisque les bras-
seurs de |a BIAM se soutiennent sans
cesse : logistique, probiémes techni-

ques, conseils, stratégie de développe-
ment_.. « On aurait pas pu monder un
el événernent, seul £t de b méme
fagon, cela nous sert de venir 3 ply-
sieurs lorsquion propose 4 un supey-
marché de vendre nos produrts par
exemple. »

Et Fexemple le plus médiatisé reste
évidernment le soutien 3 la Brasserie
du Comité aprés la tempéte Alex gui a
détruit leurs locaux 3 Martin-
Vésubie. « Edwards (Dilly, le directeur
général) est tellement investi dans

F'asso et il a été reflement présent
pour chacun de nous guand on s'est
lancés... On se devait de réagir vite f
de les aider au maximum s, explique
Romuald.

UNE PALETTE AROMATIQUE
EXCEPTIONNELLE

W hésitez donc 3 venir les souteni, les
rencontrer et surtout déguster leurs
productions (aver modération, bien
sir). Car « (3 palette aromatigue de la
biére est exceptionnelle ! Et bian plus

nait peu en France et qui fait pourtant
partie de notre patrimaine national..
« En 1900, on complait un milier de
brasseurs en France, aprés [3 premidre
guerre mondiale, ils n'étaient plus
qu'une trenfaine. = Il faut attendre les
années 2000 pour que [ tendance
reparte, portée par l'exemple des pays
nordiques et anglo-saxons ol |a craft
est reine. Lin engouement que Fon
doit aussi a un changement des
miodes de consommiation. « Les gens
onl envie de consommer plus respon-
sable, plus local, plus qualitatif. »

Et a BIAM soutient ke développement
dess vocations avec leur concours du
brasseur amateur lancé en 2017.

« Sur L2 fotalies des lauréats, quatre
ont monté leur brasserie profession-
nelle, (e_eprm-e qu'on ne s'était pas
trompé ! » Cette année, be concours
st omert 4 toute la France el six
catégories sont possibles : biére hou-
blonnée, torréfide, acide, maltée, arg-
miatisée ou autre. La remise des prix
et prévue en novembre |



REVERSIBLE

L'EECLOGIE
AU QUOTIDIEN

> HUIT BRASSEURS LOCAUX:

D’ANTIBES

A PEILLE EN PASSANT PAR LE MERCANTOUR

> 1

BRASSERIE DU COMTE

Jusqu'a la destruction de notre
brasserie, “La Biére du Comte”
(100 % Bio) était fabriquée
avec l'eau de source du Mer-
cantour dans le village de
Saint-Martin-Vésubie depuis
2012. Depuis, nous avons créé
une nouvelle gamme tempo-
raire appelée “Mounta Cala”
(“Monte Descend” en nigois)
qui est brassée par notre équi-
pe dans les locaux de nos con-
fréres installés sur la Cote.
Mounta Cala fait référence aux
allersretours, aux trajets maral-
pins nécessaires entre le littoral
et la montagne pour continuer
& fabriguer nos biéres nous-
mémes en attendant notre
retour dans notre village prévu
d'idi la fin d'année... £ ViVa!

2

CraftAzur

e microbrasserie familiale
réée en 2018, est située aux
Trois Moulins a Antibes Sophia-

Antipolis. Elle produit des
biéres originales et uniques
dans la tendance craft pour
faire découvrir toutes les
saveurs, les sensations et cette
convivialité que l'on partage

autour d'une biére entre amis.
Aprés dix ans d' EIIEI‘!EI‘(E professionnelleentant  La Brasserie Berroise est née en 2017 au
> 3 que brasseur, Guillaume Paquin a décidé d'ouvrir  cceur du village de Berre-les-Alpes. Lau-
la Brasserie des llﬂurES a Peille. Un m;jtenel de {rjent et Estelle yrgassaent des biérEs hors
pointe y a été installé en 2018 pour produire une u commun et hors des sentiers battus.
Brasserie A LA FUT Leur Gamme Victorine est le reflet de ce

La Brasserie artisanale A la Fiit puise son inspiration dans le terroir

azuréen pour offrir des biéres de dégustation, non filtrées et non pas-

teurisées. Convaincus de limportance d'une consommation francaise
raisonnée et locale, nos biéres sont brassées sur Cagnes-sur-Mer au
sein de notre domaine agricole. Installée en 2018, notre brasserie
produit uniquement des biéres certifiées Bio et Agriculture France. A

gamme de biéres conditionnée en fiits et en
canettes. Depuis, prés de 350 000 litres ont été

brassés dans nos cuves. Toutes nos biéres sont fil-

trées pour une meilleure stabilité et non pasteuri-
sées pour une meilleure qualité qustative. La Bras-
serie des Ligures est spédialisée dans la biére pres-
sion a destination du CHR et de |'événementiel,
mais nos produits sont aussi disponibles aux parti-

qui les anime chaque jour : des biéres
fines mais fortes. Labellisée “Brasseurs
Indépendants en 2019" , la Brasserie va
bientot déménager pour avoir un peu
plus de place, mais restera berroise et
proposera a partir d'octobre un coin tap-
room et des soirées afterwork autour

1a Fiit, C'est une équipe de jeunes agriculteurs passionnés qui ont fait

le choix de sinvestir pour un avenir agricole durable.

> 6

Blue Coast

La brasserie Blue Coast a été fondée en 2017 & Nice par un grou-
[Je de passionnés, inspirés par le mouvement de la biére artisana-
e anglo-saxonne, Objectit : brasser des biéres exceptionnelles,
unigues et cohérentes, non filtrées et non pasteurisées grace au
talent du maitre brasseur, Robert Bush de Suéde ! Blue Coast
Brewing Company a ainsi developpe une gamme de biéres arti-
sanales de qualite et continue d'expérimenter de nouvelles recet-
tes innovantes et saisonniéres comme une Blonde au Pastis de
Nice, une Blonde au café ou une Blanche a ['abricot.

culiers en vente directe.

> 7
Brasserie Bleue

Née en 2015, la microbrasserie Bleue
est le résultat d'un amour de la biére arti-
sanale et de 'ambition de cultiver cette
industrie sur la Cote. Les biéres sont
brassées, fermentées et embouteillées
par nos deux brasseurs au 15 rue Défly
au coeur de Nice. A découvrir a la brasse-
rie mais aussi dans les caves a biéres, res-
taurants et bars du 06.

d'une bonne biére !

> 8
La Cagnoise

C'est une microbrasserie créée en 2019, sur les
hauteurs de Montaleigne par Stéphanie Baldacd,
une épicurienne passionnée. 90 % des opéra-
tions sont faites 3 la main, avec des ingrédients
francais. Ce sont des biéres de déqustation et de
caractére, avec une technique particuliére d'infu-
sion d'agrumes, d'herbes aromatiques, de fruits,
entiérement issus de la production sur place :
oranges, citrons, citrons caviar, verveine, safran,
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Beer de

Grand Sud

L'événément se poursuit aujourd’hui & « Nice-Matin ».

[ n bar, étendu sur =
U plusieurs me-
tres. Et des
stands disséminés ¢a et
|4. Depuis hier, le sigge
de Nice-Matin accueille
|e festival Réversible et
| le Nice Beer Festival.
Huit brasseries locales
et artisanales ont fait le
déplacement. Les tireu-
ses ont fonctionné &
plein régime, avec un
éventail de bigres suf-
fisamment large pour
combler tous les ama-
teurs. On en a profité
pour s'appuyer sur les
conseils des experts,
histoire de se faire une
idée. Petite sélection
maison, forcément un
poil subjective.

Festival Réversible
et Nice Beer Festival
Suite et fin
aujourd'hui

de 10 heures

a 20 heures

(jusqu’a 18 heures
pour Réversible).
Siége'de Nice-Matin,
214 boulevard du
Mercantour, a Nice.
Entrée gratuite,

pass sanitaire
obligatoire.
Verre écocup a 1 €,
bigre 25cla3 €,
biére 12,5 cl 3 1,50 €.
« Pass Festival »

2 remplir en
dégustant une

biere de chaque
brasserie !

g

Désaltérante, la Nicoise
de \a Brasserie bleue

Couleur : blonde.
Degré : 5.
Apparence : « Elle est enfre
claire et troublée », glisse
la Brasserie bleue, située
4 Nice. Beaucoup de bulles.
Ardme : bitre houblonnée
et fruitée, avec des
ardmes d'agrumes.
Accompagnement :
se boit trés fraiche,
alapéritif. Peu relevée
en alcool, elle peut
convenir a tout
le monde. M&me si
les amateurs de longue date vont sans deute
préférer les biéres un peu plus corsées...
Notre note : 7/10.

Fruitée, la Caviar
La Cagnoise

Couleur : blonde.

Degré : 6,5. '

Apparence : robe pale.

Ardme : trés douce,

légére amertume.

La Caviar Beeraun petit
go(it acidulé inattendu.
Fruit issu du citronnier
dustralie, le citron caviar
apporte une touche
particuliére. Fruitée,
forcément. Elle peut
plaire  des néophytes,
malgré ses 6,5 degrés gun

pourraient

en freiner quelgues-uns a premiére vue. g
c.'-mlgent « comme un bon vin, une bonne biére

Accompag )
paut sublimer un plat. La brassene cagnoise conseille
de déguster son breuvage avecun poisson blanc.
Notre note : 8/10.

= Couleur : blanche.

Equilibrée, la biere
d’abbaye des Ligures

Couleur : ambrée claire.
Degré : 6,5
Apparence : biére .
filtrée, donc limpide.
Aréme : notes
de levure et got
de malt prononce.
Agréable en bouche
malgré sa puissance.
Accompagnement :
bigre de caractére,
cette ambrée

a besoin de

répondant :

4 en croire les

bons tuyaux des brasseurs des Ligures (Peille),
alle peut se déguster a lapéritif avec de
|a charcuterie ou du fromage.
Notre note : 8/10.

Bluffante, la blanche
bio d’« A la fat »

Degré : 4,5, la moins forte
découverte au bar éphémére.
Apparence : blanche,
légérement troublée.
Aréme : on ne golte pas
tous les jours une biére
aux notes de fruits blancs,
en particulier de litchi...
le tout sans &tre écoeurant,
bluffant. Trés peu
d'amertume. « Cest une
higre abordable, accessible d tout le monde. »
Accompagnement : biére

3 consommer fraiche, & lapéritif. « Avec une rondelle
de citron », précise la brasserie cagnoise « A la fit ».
Comme bon nombre de biéres blanches...

Notre note : 7/10..

‘Surprena
abricot de

var-matin |
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Nice Beer Fesﬁval - on' 3 testé

8 biéres artisanales

l'occasion de découvrir quelques produits.

et locales

- ) -
Corsée, lambree
de la Berroise

o Couleur : ambrée.

' Degré : 7,2 la plus
forte de notre panel.
Apparence : fines bulles.
Ardme : « On a toujours
des biéres relativernent
fortes », glisse-t-on du coté
de la brasserie berroise :
entre 6 et 10 degrés.
Non filtrée, lambrée
B brassée 3 Berres-les-Alpes
rassemble des
touches d'agrumes.
Accompagnement :
elle peut parfaitement
se déguster en fin
d'aprés-midi. « Il ne faut pas
quielle soit trop fraiche, mais elle désaltére bien. »
Notre note : 6/10.

Valeur siire du Comté,
la Mounta Cala blonde

Couleur : blonde.
Degré:s.
Apparence : légére
pétillanee, fine mousse.
Aréme : folit de céréales,
fine amertune en
bouche a la fin.
Accompagnement :
légére et peu alcoolisee,
elle est parfaite
a partager entre amis,
lors d'une journée
pagl:kuliéren' ent
depatte particulierement
marquée, mais reste accessible a tous.
Une valeur siire.
Notre note : 6/10.

Accessible,
I'IPA de Craftazur

Couleur : blonde.
Degré: 6,5,
Apparence : blonde,
légérement foncée.
Ap&ng : 5i les IPA sont
repgtees pour leur amertume
(qui en fait une biére bien
particuliére), celle-ci est une
IPA de 1* niveau. Le houblon
apporte des notes d'agrumes
qui _permettent de nuancer le
coté amer. De quoi
la rendre accessible
¢ a une cible plus large.
e Accompagnement : de
a:T:nTémgéném& les IPA sont les bigres idéales pour
pagner un bon hamburger. Ell
%mmée L rg e est largement
nis, & en croire la brasseri dAnti
ey rie Craftazur dAfmhes.




Octobeerjest - Mougins 15, 16 & 17 Octobre. 2021

dgan BIAM Mougins Oktoberfest



https://youtu.be/28sCSMS2spI

Octobeerfest - Mougins 15, 16 & 17 Octobre 2021




LES CALENDRIERS DE L'AVENT
Le savoir-faire local,

Nice

Mardi 3 novembre 2020

nice-matin

Les bieres locales s’invitent
dans le calendrier de lAvent

i,
A s'offrir ou pour faire plaisir, ce calendrier de lAvent rempli de bié-
res permettra de patienter jusqu'a Noél en apportant son soutien
aux brasseries locales fabriquées dans tout le département.(Da/giam)

L'association des Brasseurs indépendants

des Alpes-Maritimes et douze de ses brasseries ont
créé la B-Box de |'Avent dans le but de « soutenir
|"économie locale » en pleine crise sanitaire

ouze brasseries ', 24 big-

res, 24 jours. = Cest le slo-

gan de la B-Box de
I'Avent.
A moins de deux mois des fétes
de fin d’année, I'association des
Brasseurs indépendants des
Alpes-Maritimes (Biam) se met
aux couleurs de Noél. Ou plutat,
(k.rl‘hwnt..llparlirdu 10 novem-
bre, le premier calendrier de
I'Avent des brasseries du 06
pourra étre livré 4 domicile ou
dans les points retrait partenai-
res du département .
Pas de chocolats i Mintérieur des
vingl-quatre cases qui permet-
tent, traditionnellement, aux pe-
tits et grands enfants de patien-
ter jusqu'a Noél, Cette version du

calendrier de I'Avent est bien en-
tendu défendue aux plus jeunes
et & consommer avec modéra-
tiomn.

Chague jour une biére artisanale
et locale est i (re) découvrir et
savourer. Et c'est I'occasion, en
plus, de soutenir I'économie lo-
cale & coups de bitres blondes,
blanches, ambrées, brunes, etc,
fabriquées tout prés de chez sol.
Clest diailleurs toute idée du
produit comme on peut le lire
sur le site en ligne de 'associa-
thon Biam : -« Ceffe bax collabora-
tive et associative a €1¢ créde
pour sowkenir les brassenies régio-
nales qui fort actoellement face
i la crise sanitaire du Covid-19. =
Un cadeau original pour soi ou

pour les autres afin de patienter
jusqu'a Noél,
A. ML

aminelli@nicematin.fr
[1] Les bibres viennent des brassenies localies
B (et (Naced, Brasserie du Comé
iSaint-Martin-Vésubie, x .
tn(Cagnes-sur-Mer. Brassere des
Ligpures | Grave-de-Peille),
Cerf-upsz (Valdeblore), gie bews
[Nicel), Craftans iAI'lﬁbE’Sl.laEan;nw
(Cagnes-sur-Mex), La Mentounast
-ll':'lentnn-.a-w» gemise (Berre-

s-Alpes 1a 5w

Valderoure; et tanos (Isolay.
() -t e T A, 79,95 0S5, A COMMande
sur Bam-boutique fr. Cispondble en laraion 3
domicie ou en drive dans bes hrassenes et
boutiues partenaines. Quatre cartons au
BT P COmmanc




On en parle encore en 2022
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EHAI;EBLEUE ENTREPRISE DERMNIERE PAGE
Un nouveau modéle pour ka Prom 7 p.7 Humbr mise sur la création d'entreprise p.% Chaumsnt et son “jardin idéal”

BRASSERIES JE==Ttocs
ARTISANALES

Son objectils et dmsurer W drkyppenient
dyemique ausier de la bitre arismale dans &
sreext dy bt Fraamace”™ . 1a BIAM a éad forsdée en
2017 paz |a Brasscric arvizanale de Mice, la Bra-
sexi: Bleue, Colganis Brewery, BOG, la Beaweric
Bermoise cx Blue Coast. En septembre 2017, b
st ipes wartmes (Y Les e s BIAM a organisé ke premier Conscours de bras-
amaseur de Nice, opéraion renouvele
_ en 2019, J020 et 2021. En seprembre 2021,
Je Niee Beer Festival, animé par huit hrasserics
de la BIAM, 2 été organisé et un miois plus tard,
la BIAM a2 oflchet I'acheerfer 3 Mougins.
Aure projet lancé par le colloci, en 2020 : L
B-Box, premitre box qui contenait 24 bou-
teilles de bitres anisanales maralpines.
Avjourdhui, Font pamic du collectif : b
Brasseric  Berroise (Berrele-Alpes), b
Brasseric Blewe (Nice), ln Brasserie du Comité
(Saine-Manin-Vesubic), Blue Coast Brewing
Company (Nice Saint-lidore), la Brasse-
e artianale La Mentounase (Menon),
Craftrar (Ansibes), A b fie {Cagnes-sur-
Mes), Backyard Brews (Valbonne), b Brasserie
des Ligures (Peille), La Cagnoise (Capnes-sur-
Mer), Kamous (lsoka}, La Soria (Valderoure) e
La Cerfvoise Beassesie artisanale de Valdeblore.
Mais by bitre dans le Alpes-Maritimes, ciea
awssd ¢ la Brasserie artisanale de Nice, la Socea
Bitre, dgalemnent & Nice, les brasseries Badals
et LAzurfenine, & Grasse, BOG o Moiseless &
Antibes ot LAvantune Noudt & Vence.
Evidemmmeant toutes nos cxcuses aux brasseries
que nous aurions oubliées .
Sébastien GUINE

Alpes-Maritimes, te det

L3170 s NPL130 0 090 € = wwm petitesatiiches.r [+ UL

LA BIERE ARTISANALE SEDUIT

“Une pinte di bibee est n mets de rok”a
Whliam Shabzspeare ; ous serions don: s e
103, voi ks hauteur de consommation Jnsuele
2 bibre par habitast | En France, ce sonl prés 2
2 ltres de bibre par Batitant qui soot bus chaque
annés, Conlrzirement au vin et 3 (alooel dans
sa globalitd, a consommatien de beve contiou2
Faugmentar, En effed L consamnation mojesne
43t do 30 ltrs par an en 2015 ceatre 32 en 2013,
el cabinel e Cedte ugmenation pogfs:
i semble e i au profit des bidres angaisss
anisinles. elnése g oot
I i brassatie
de loffre, avc en mayeane e

La B-Box contient un mix de 24 bitres made in Céte d Azur. SRS AET
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